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	[1] 
	Consultation des membres 2011

	[2] 
	Ce traitement phytosanitaire a été adopté par la Commission des mesures phytosanitaires en --- 201-.

Cette annexe constitue une partie prescriptive de la NIMP 28:2007.

	[3] 
	ANNEXE X à la NIMP 28:2007: Traitement thermique par la vapeur de Cucumis melo var. reticulatus contre Bactrocera cucurbitae

	[4] 
	Renseignements sur la publication

	[5] 
	Date du présent document

2011-06-20

Catégorie de document

Projet de nouvelle annexe XX à la NIMP 28:201-

Stade d'avancement du document

Soumis aux Membres pour consultation, 2011-06

Origine

Ajout du thème 2006-110 (Traitements contre les mouches des fruits)
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Traitement soumis au Groupe technique sur les traitements phytosanitaires (TPPT), 2006

Texte mis à jour, 2011-07

Texte approuvé par le Comité des normes (décision par voie électronique) pour consultation des membres, 2011-05

Notes

Mise en forme selon le modèle établi, 2011-04

Mise en forme pour consultation des membres 2011-05-16. Envoi pour traduction (espagnol, français) 2011-05-16.



	[6] 
	Champ d'application du traitement

	[7] 
	Ce programme de traitement s'applique au traitement thermique par la vapeur du fruit de Cucumis melo var. reticulatus (melon brodé) ayant pour effet la mortalité des œufs et des larves de Bactrocera cucurbitae (mouche du melon) avec le degré d'efficacité déclaré1.

	[8] 
	Description du traitement

	[9] 
	Nom du traitement Traitement thermique par la vapeur de Cucumis melovar. reticulatuscontre Bactrocera cucurbitae

	[10] 
	Principe actif Sans objet

	[11] 
	Type de traitement Traitement thermique par la vapeur

	[12] 
	Organisme nuisible visé Bactrocera cucurbitae (Coquillett) (Diptera: Tephritidae)

	[13] 
	Articles réglementés révisés Fruit de Cucumis melo var. reticulatus (melon brodé)

	[14] 
	Programme de traitement

	[15] 
	Ceprogramme exige un temps depréchauffage de 3 à 5 heuresde la vapeurd'eausaturée (HR supérieure à 90%) à 46° Cpour atteindre latempératurecible de 45° C au cœur des melons.

	[16] 
	Lorsque la température au cœur du fruit atteint 45° C, exposer les melons à 46° C par vapeur d'eau saturée (HR supérieure à 90%) pendant 30 minutes.

	[17] 
	Ce traitement devrait être suivi d'un refroidissement à température ambiante.

	[18] 
	L'efficacité et le seuil de confiance de ce traitement se situent à ED99.9922 au niveau de confiance de 95 pour cent.

	[19] 
	La température de la marchandise et l'humidité relative devraient être surveillées pendant le traitement et ne pas descendre en dessous du niveau indiqué.

	[20] 
	Autres informations pertinentes

	[21] 
	Après le traitement, le fruit n'était pas refroidi artificiellement.

	[22] 
	Pour évaluer ce traitement, le Groupe technique sur les traitements phytosanitaires a examiné les problèmes liés aux traitements thermiques, en tenant compte des travaux de Hallman et Mangan (1997).

	[23] 
	Ce programme de traitement s'inspire des travaux d’Iwata et al., 1990.

	[24] 
	Il a été mis au point en utilisant le cultivar « Earl's Favourite ».

	[25] 
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	[26] 
	1 Le champ d’application des traitements n’inclut pas les questions liées à l’homologation de pesticides ou à d’autres exigences nationales relatives à l’approbation des traitements. Les traitements ne fournissent pas non plus d’informations sur des aspects spécifiques concernant la santé humaine ou la sécurité sanitaire des aliments, qui devraient être traités à l’échelle nationale préalablement à l’approbation d’un traitement. En outre, les effets possibles des traitements sur la qualité des produits sont pris en compte pour certains produits hôtes avant leur adoption internationale. Toutefois, l’évaluation des effets éventuels d’un traitement sur la qualité des produits peut nécessiter d'être examinée de manière plus approfondie. Les parties contractantes n’ont pas l’obligation d’approuver, enregistrer ni adopter lesdits traitements en vue de les appliquer sur leur territoire.
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